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Predstavitev podjetja
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Podijetje za zivilsko industrijo in proizvodnjo

Dolenja Tezka voda 7b, 8000 Novo mesto

Hocevar d.o.0., Podjetje za zivilsko industrijo in proiz-
vodnjo, je mlado in hitro rastoCe podietje, ki se je razvilo
na dolgoletnih izkusnjah druZinskega podjetja za prodajo
in predelavo mesa ter prodajo mesnih izdelkov.

V podjetju smo zgodaj zaznali na katerih podrocjih je
oskrba mesno predelovalne industrije nezadostna, Cesa
primanjkuje in kateri ponujeni proizvodi ne zadovoljujejo
vec zahtev visoke kakovosti in razvite tehnologije.

Prav zato smo se odlocili, da razsirimo svoje delo na oskrbo
trga z manjkajocimi surovinami in predvsem visoko
kakovostnim reprodukcijskim materialom.

V podjetju nadaljujemo promet s svezim mesom vseh vrst
zivali domacega izvora. Za zagotavljanje visoke in pred-
vsem enake kakovosti vecjih kolicin mesa, pa posegamo
tudi na trge evropskih drzav..

Vse bolj si utrjujemo poloZaj oskrbovalca slovenskega trga
in predelovalcev mesa, s kakovostnimi naravnimi crevi,
kolagenskimi in poliamidnimi ter celuloznimi ovitki.
Dobavo naravnih, visokokakovostnih crev, ov¢jih, prasicjih
in tudi govejih, smo si zagotovili s trdnimi povezavami z
neposrednimi proizvajalci. Cvrsti dogovori z enim najve¢-
jih proizvajalcev t.i. umetnih ovitkov na svetu, pa nam za-
gotavljajo nemoteno oskrbo trga z ovitki Siroke uporab-
nosti in najvisje kakovosti.
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V zadnjem letu bogatimo svojo dejavnost tudi s ponudbo
naravnih beljakovinskih pripravkov, dodatkov, zacimb, za-
¢imbnih mesanic in arom za Zivilsko industrijo. To nam omo-
goca povezava s partnerskim podjetjem iz Nemcije, ki je
priznan proizvajalec in dobavitelj tovrstnih proizvodov.
Prav zato lahko vsem nasim strankam zagotovimo prvo-
vrstne dodatke in zaCimbe, beljakovine in arome, priprav-
liene in izdelane iz izbranih in preverjenih surovin, po
kriterijih najstrozjih evropskih predpisov in z zagotovilom
visoke kakovosti. Veliko prednost pa vidimo tudi v tem,
da se s kakovostjo sestave zahtevanih dodatkov, lahko v
celoti prilagajamo zahtevam in Zeljam uporabnikov, seve-
da v okvirih zakonodaje, Zeleno blago pa dostavimo v
najkrajsem moznem casu, v najboljSem primeru tudi v
nekaj urah.

Ob tem pa seveda nismo pozabili na strokovno pomoc in
tehnolosko svetovanje, pri ¢emer so nam v oporo priznani
tehnologi z dolgoletnimi izkusnjami na podrocju prede-
lave mesa in izdelave mesnih izdelkov in Sirokim poznava-
njem podrocja dodatkov za mesno predelavo.

Z naso bogato in celovito ponudbo lahko v popolnosti
zadostimo potrebam in Zeljam vsem, ki jim je predelava
mesa in izdelava mesnih izdelkov poklic in resno delo ali

pa samo prijeten hobi.
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Izbrano
za najboljse

ZA MESNO INDUSTRIJO
ZA MESARJE

ZA DOMACE KOLINE

NARAVNA CREVA

KOLAGENSKI, POLIAMIDNI IN CELULOZNI OVITKI
ADITIVI

NARAVNE ZACIMBE

AROME

ZACIMBNE MESANICE

DIMNE AROME

SVETOVANJE IN STORITVE
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Prodajni
program
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Prodajni program

Naravna Creva

[ Svinjska creva
[ Ovcja Creva
[ Goveja Creva

Kolagenski - poliamidni -
celulozni ovitki

razlicnih kalibrov

v Stevilnih barvah

v zvitkih ali plisirani
konfekcionirani na razlicne dolzine

Elasticne mreZice

[ razli¢nih kalibrov
[ v ve¢ barvah in vzorcih

Aditivi in naravne za¢imbe

ojacevalci arom

stabilizatorji

emulgatorji

antioksidanti

naravne zacimbe

kombi in zacimbne mesanice za susene,
pasterizirane, sterilizirane in presne mesnine,
zacimbne mesanice za pripravo jedi na zaru
posebne zacimbne mesanice za pripravo gotovih
jedi-(convinience)

[ zacimbne mesanice za izdelavo domacih kolin
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Dimne arome (red arrow)

] tekoCi dim in
[ dimne arome

Beljakovinski dodatki

[ beljakovine- Non GMO
B sojini proteini kot koncentrat in izolat

Storitve - svetovanje

] tehnoloska oskrba in svetovanje

B usmerjanje delovnih procesov

[ | pomoc pri nacrtovanju proizvodnega programa
in sestavi receptur

[ nacrtovanje proizvodnih objektov in tehnike

B  svetovanje obvladovanja modernih higienskih
zahtev
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Predstavitev
vsebine
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Predstavitev

vsebine

1. Naravna creva - pregled ponudbe naravnih crev
Svinjska Creva - sveza, soljena

Svinjska ¢reva debela -sveza, soljena

Svinjski ritniki - svezi, soljeni

Svinjske danke - kape - sveze, soljene

Ovdja Creva - sveza, soljena

Goveja Creva ravna - sveza, soljena

Goveja creva okrogla - sveza, soljena

Goveje danke -sveze, soljene

Konjska ¢reva

2. Splosna navodila za pripravo naravnih ¢rev za uporabo
B Postopek s suho nasoljenimi Crevi
B Postopek s tubiranimi ¢revi- S-TUB
B Postopek s tubiranimi ¢revi- H-TUB

3. Umetni ovitki

Naturin kolagenski ovitki

Colfan

Naturin klassik-ovitki za susene klobase
Naturin kranzdarm

Zaviti, uzitni kolagenski ovitki
Naturin-kolagenski ovitki-malo obroci
Naturin-kolagenske folije

Beta,Betan EF-KD

Viscofan celulozni ovitki

4. Aditivi, naravne zac¢imbe in zacimbne mesanice
B aditivi
B naravne zacimbe
B zac¢imbne mesanice

5. Dimne arome
B tekocidim
B dimne barve
B dimne arome
B tehnologija prekajevanja s tekocim dimom

6. Beljakovinski dodatki
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Mesni izdelki -
In zanje
primerni ovitki
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Najpogosteje uporabljeni ovitki -

primeri

Posamezni mesi izdelki, klobase in salame, zahtevajo zadovoljujejo z inovativnimi tehnoloskimi resitvami.

specificne ovitke, ki morajo biti prilagojeni po kalibru, Izbor ovitkov je tako vse $irsi in danes lahko za enak

barvi in tudi ostalih tehni¢nih posebnostih izdelka. To mesni izdelek Ze uporabimo ve¢ razli¢nih naravnih in

zahtevo izpolnjujejo v pripravi naravnih Crev z ustreznim sumetnih¢ ovitkov.

izborom in obdelavo, pri izdelavi kolagenskih in Zato naj bo v pomoc kratek prikaz izbora ovitkov in

celuloznih ovitkov, pa izdelovalci te specificne zahteve

njihova primernost za posamezne mesne izdelke.

Hrenovka Pivska klobasa
W naravna ovCja Creva B naravna ov¢ja Creva
B NDC B naravna svinjska creva
m NCC B Betan,
B SCC B Naturin klassik,
B Celulozni ovitki B EW-D
Klobase za pecenje Krakovska
B naravna ovCja Creva B naravna goveja Creva
B naravna svinjska Creva B EW-D-KD,
B Colfan-B B Kranzdarm
B NDC
B NDC-W,
B Celulozni ovitki
Sunkarica Suhe klobase
B Betan, W naravna svinjska creva
B Naturin klassik B R2L-D,
B EW-D B NCC,

B R2LD-KD,

B KRA-R2L
Mortadela Salame
Bl Betan, B naravna goveja Creva
B Naturin klassik, B naravna konjska reva
B EW-D H R2

B R2LD-KD,

B KRA-R2L,

B R2L-D
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Se vedno standard
v izdelavi klobas!

NARAVNA CREVA
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Naravna creva - pregled ponudbe naravnih crev

1 Svinjska creva - sveza, soljena 7 Goveja Creva -ravna, sveza, soljena
Sortirana v vezih (Hks) v dolzini 91,4m (100 jardov) Sortirana v vezih po 9, 18 m
24-26mm  30-33 kg/Hks 50- 55 mm
26-28 mm 33 -37 kg/Hks 55-60 mm
28-30mm 37 -41 kg/Hks 60 - 65 mm
30-32mm 41 -45 kg/Hks nad 65 mm

32-34mm  48-52 kg/Hks
34-36 mm  52-57 kg/Hks

36-38mm  57-61 kg/Hks 8 Goveja Creva - okrogla, sveZa, soljena
38-40mm 59 - 64 kg/Hks Sortirana v vezih po 18, 30, 50, 90 m
40-42mm 61 -68 kg/Hks
44+ mm 32-35mm
35-37 mm
.. . 37 -40 mm
2 Svinjska Creva - debela, sveza, soljena 40 - 43 mm
Sortirana v vezih po 10 m 43 - 46 mm
nad 46 mm

3 Svinjski ritniki - svezi, soljeni

original s krono 9 Goveje kape - danke - sveZe, soljene
. - y . 90 - 100 mm
4 SVIanke danke - kape - original, sveze, soljene 105 - 115 mm
115 - 125 mm
o . 130 + mm
5 Svinjski mehurji - svez soljeni, suseni
20-25 mm 10 Konjska creva
25-30 mm
30-35mm 60 - 70 mm
35 + mm 70 - 80 mm

6 Ovcja Creva - sveza, soljena
Sortirana v vezih (Hks) v dolzini 91,4m (100 jardov)

16-18 mm  15- 16 kg/Hks
18-20mm  17-18 kg/Hks
20-22mm  21-23 kg/Hks
22-24mm  25-27 kg/Hks
24-26mm  27-29 kg/Hks
26-28 mm 29 - 31 kg/Hks
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Splosna navodila
Za pripravo
naravnih crev

za uporabo
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Priprava naravnih crev

za uporabo - navodilo

Postopek s suho nasoljenimi Crevi

1. Temeljito izperemo sol s sveznja Crev

2. Sveznje namocimo v vodo pri sobni temperaturi Cez no¢, nato pa jih z roko rahlo premesamo. Tako se lahko vsi deli
Crevesa ustrezno namocijo.

3. Tako namocena ¢reva 30 min. pred uporabo polozimo v posodo s toplo vodo (30-32 C) na delovno mizo. Topla
voda nekoliko omeh¢a mascobe in olajsa polnjenje crev.

4. Nekaj vode naj stece tudi skozi notranjost crev, tako jih laZje namestimo na cev polnilca.

Postopek s tubiranimi - soljenimi crevi -S-TUB

S-TUB, je oznaka za suho soljena naravna creva namescena na mehkih tulcih (tubah).
S takimi ¢revi ravnamo enako kot s soljenimi crevi v sveznjih. [zvedemo vse postopke od 1 do 4.
(slika)

Postopek s tubiranimi - soljenimi ¢revi - H-TUB

Creva z oznako H-TUB so namescena na trde tulce in v solni raztopini. Takih ¢rev pred uporabo ni potrebno posebej
pripravljati, saj so pripravljena za takoj$no uporabo.
(slika)
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Nemotena proizvodnja

B  Hitro in ucinkovito
B  Enaki koncni izdelki

B lzdelki s tiskom

Viscofan
celulozni ovitki
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Informacije o izdelku

VISCOFAN CELULOZNI OVITKI

Opis

Celulozne ovitke odlikuje visoka elasticnost in enako- Ovitki so primerni za dimljene in ne dimljene klobase, med
meren premer. Ovitki prevzemajo barvo, okus in aromo drugim za Hot-dog, hrenovke, barjene, sveZe in poltrajne
dimljenja, so pa hkrati nepropustni za ostale nezelene klobase.

arome. Lahko se odstranijo, zato tudi ne predstavljajo

motnjo za delovni proces.

Prednosti nemotena proizvodnja,

enaki izdelki,

oznacitev z nepropustnim tiskom,
enakomernost premera,

primerni so za dimljenje

lahko se odstranjujejo,

mozen dvobarvni tisk,

mozen eno ali ve¢barvni tisk v obliki oken

Premer B 12mm-42mm

Ovitki so pripravljeni za uporabo, odprti ali z zaprtim koncem

Barve ] rdeca, oranzna, barva dima,...

[ lahko so tiskana v dveh barvah

Priprava ovitkov B pazimo na povrsino,
Zd uporabo B polnimo neposredno in v prikazani smeri,
[ | pazimo na predpisan premer

Vrste klobas B hrenovke
B  poltrajne klobase
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Naturin)

NATURIN -
KOLAGENSKI
OVITKI - UZITNI

Najboljse kar ovitek nudi!
B Hitra proizvidnja
B  Enaki koncni izdelki

B lzdelki s tiskom

A\ HOCEVAR d.o.o.




Informacije o izdelku

NATURIN - KOLAGENSKI OVITKI - UZITNI

Opis

Razvoj v izdelavi kolagenskih ovitkov je pripeljal do vsakega odjemalca. Ovitki, ravni ali v obliki obroca,
sirokega izbora in ponudbe ovitkov iz kolagena. V izbiri omogocajo izdelavo izdelkov krhke konsistence. Izdelava
ovitkov malega premera so izdelki, ki zadovoljujejo pa je hitra in brez moten;.

Proizvodi ND - za dimljene in nedimljene klobase (hrenovke)

Colfan B- posebno pripravljen za sveze klobase (hrenovke)
TWL- za susene klobase ( mini salame)

ESC - ovitek z vecjim premerom za susene klobase
ESC-OR-za klobase z vec¢jim premerom

Lastnosti so mocni,

enakomernega premera,
propustni za dim in paro,
izdelkom dajejo lep izgled,
naraven videz izdelkov

Premer ND  13-33 mm,
Colfan B 17-33 mm
TWL 17-33 mm
ESC 34-43 mm
ESC-OR 34-43 mm

vitki so pripravljeni za uporabo, so odprti, z zaprtim ali vezanim koncem.

ol B B N N |

Barve [ ND- prozorni,karamel, rumen,rdec¢, temno rdec
] Ostali - prozorni

Priprava Ovitke polnimo neposredno v prikazani smeri.
Pazimo na premer.
ND, ESC-OR, temperatura kuhanja ne sme preseci 75°C.
TWL, ESC, uporabljamo obicajne metode dimljenja.
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COLFAN

Idealen ovitek za klobasice!

B Nemotena proizvidnja
B Enak konc¢ni izgled

B  Zavse vrste klobas
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COLFAN

Opis

Ovitki so izdelani iz kakovostnega kolagena,

zagotavljajo nezen in krhek ugriz

|zdelki B  Colfan-P za dimljene in nedimljene klobase,
] Colfan-M za kuhane in polsuhe klobase,
[ Colfan-F za sveZe klobase (hrenovke)

Prednosti hitra in racionalna izdelava,
krhka konsistenca,

¢vrstost za polnjenje,
enakomeren premer,

lep in naraven izgled

Premer Colfan P 16 - 26 mm
Colfan M 16-26 mm
Colfan F 17 - 34 mm

vitki so z odprtim ali zaprtim koncem

ol N B |

Barve ] prozorne

Ovitki so lahko enobarvno potiskani, rjavo ali ¢rno.

Prlprava polnimo neposredno v ovitke v zacrtani smeri,
pazimo na premer,
temperatura kuhanja naj ne preseze 75°C,

vse metode dimljenja in kuhanja so dovoljene.
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Naturin)

Naturin klassik

Nepogresljiv ovitek za
dimljene klobase!

m  Odlicne lastnosti dimljenja
B Bogato prevzemanje arome

m Odlicno zorenje
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Naturin klassik

Opis

Ovitki skupine Viskofan klassik so vrhunski izdelki za zadovoljujejo najvisje zahteve po kakovosti pri izdelavi

izdelavo dimljenih poltrajnih klobas. Ovitki dimljenih, barjenih, in kuhanih klobas.

lZdelkl EW-D: za vse vrste dimljenih in kuhanih klobas

Prednosti odli¢ne lastnosti pri dimljenju
ustrezna aroma

lahka uporaba na strojih

¢vrsto zapiranje (klipsanje)
enakomeren premer

ni nevarnosti izlocanja

zelo dobra propustnost za dim in paro

moZen je tisk v Sestih barvah

Premeri

| naturin klassik 40-120 mm,
[ EW-D 32-149 mm
Barve ] Naturin klassik, prozoren,
[ | EW-D prozoren, mahagoni, genoa, rjav
Priprava | Ovitke namakamo v 10% solni raztopin 5min, 10min pa vezane ovitke,
] Polnimo brez zraka,
B Temperatura kuhanja naj ne presega 75°C,
] Produkt ohladimo
Vrste klobas [ kuhane salame,
B  pivska klobasa,
[ ] Sunkarica,
[ cajna klobasa,
| mortadela

A\ HOCEVAR d.o.0.




=== &1

group

Naturin)

Naturin - ovitki za
susene klobase
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Naturin - ovitki za

susene klobase

Opis

Izbor ovitkov Naturin omogoca izdelavo Siroke palete zorenja in oblikovanje ustrezne arome s Cimer izpolnijo
razlicnih suhih klobas. Zadovoljujejo vse zahteve sodobne- vsa pricakovanja. Izdelani so iz kakovostnega kolagena v
ga nacina proizvodnje, pri tem pa zagotavljajo povsem ravni in obrocasti izvedbi.

naraven izgled susenih klobas. Zagotavljajo pravilen potek

Proizvodi B R2:zasuhe klobase z daljSo obstojnostjo
[ ] R2L-D: ovitek za hitro strojno izdelavo klobas
] R2L-KD: za zavite klobase
[ | KRA-R2L: za zavite klobase z manjSim premerom obroca
Prednosti B mocni za polnjenje in zapiranje
B  dobro vpijanje dima in oblikovanje barve
B nepropustni za mascobe
B niizlocanja Zeleja
[ ] lahko se odstranjujejo
Vrste klobas B salame
[ susene klobase
B sudzuk
RazpoloZljivi R 43 - 135 mm,
premerl [ ] R2L-D 32 - 115 mm
[ | R2L-KD 33 -58mm
[ | KRA-R2L 34 -40 mm
Barve B R prozoren
B R2LD prozoren, bel, mahagoni
[ ] R2L-KD prozoren, rjav
[ | KRA-R2L prozoren

Posebne oblike Za izdelavo suhih klobas Naturin ponuja tudi Stevilne ovitke razli¢nih oblik od valjastih,
ploskih, hruskastih, do rahlo zavitih, vrecastih, steklenicastih in poljubnih oblik in podob.

Priprava R2, R2L-KD, KRA-R2L: namakamo v 10% raztopini 5 min., rezane in vezane 10 min.

polnimo brez zraka

R2L-D: namakamo v 15% raztopini najmanj eno uro

Pravilno polnimo in zapiramo
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Naturin)

Naturin
Kranzdarm

Mojstrovina za kuhane
klobase!

B Zakuhane klobase v obrocu
B Popolnizgled

m Odlicno obarvanje
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Naturin Kranzdarm

Opis

Je rahlo ukrivljen ovitek narejen iz kakovostnega kolagena. zadovoljujejo najvisje standarde v proizvodniji. Kakovost
Kuhane klobase v tem ovitku ohranjajo aromo in se odraza s priljubljenostjo med potroniki.
Uporaba Za dimljene in nedimljene klobase v obliki obroca.
Prednosti B mocni za polnjenje in zapiranje
B pripravljeni za uporabo na strojih
[ enakomeren premer
[ | lahko odstranjevanje
[ | ni nevarnosti nastanka zelatinskih Zepov
[ odli¢no prevzema dim in barvo
Premer B 33-58mm
Dolzine V ponudbi so razli¢ne dolzine, narezani in z zavezanim koncem.
Barve B prozorna, losos rdeca, capri rdeca, srednje rjava, mahagoni
TlSk [ mogoc je enobarven tisk
Priprava B  Pred uporabo namakamo v 10% raztopini soli 5 min.

Za prOiZVOd njO ovitke v kosih in vezane ovitke namakamo 10 min.

polnimo brezzra¢no

pravilno vezemo ali zapiramo

po susenju in dimljenju ne prekoracimo temperature 75° C
produkt ohladimo
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iSEEFany

Naturin)

Zaviti, uzitni
kolagenski ovitki

Posebnez za kuhane in
barjene klobase manjsih
kalibrov!

W Sodoben ovitek za kuhane in
obarjene klobase

B Za male klobase v obrocu

B  Ucinkovita proizvodnja
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Zaviti, uzitni

kolagenski ovitki

Opis

Prav gotovo je najboljsi izbor ovitka za izdelavo rahlo
zavitih klobas z manjsim ali vecjim premerom.

Zagotavljajo nemoteno izdelavo in mamljiv izgled.

Uporaba B  NCC: za nedimljene ali dimljene klobasice (hrenovke)
B SCC: za dimljene klobasice malih premerov (hrenovke)

Prednosti B mocan za polnjenje
| enak premer
[ ] propusten za dim in paro
[ ] naravno zavit
B zanesljiv za proizvodnjo
Premer B NCG 23-43mm
[ | SCC: 19 - 25 mm
Ovitki so pripravljeni za polnjenje v neskoncni obliki ali z enim zaprtim koncem.
Barve B NCC: prozoren, nedimljen
B SCC: prozoren, rde¢
Postopek Ovitke lahko polnimo brez predhodnega namakanja.

pred polnjenjem Temperatura kuhanja naj ne presega 75° C.
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Naturin)

Naturin -
kolagenski ovitki
v obliki malih

obrocev

Posebnez za kuhane in
barjene klobase vecjih
kalibrov!

W Sodoben ovitek za kuhane in
obarjene klobase

B Za male klobase v obrocu

B  Ucinkovita proizvodnja
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Naturin - kolagenski ovitki

v obliki malih obrocev

Opis

Klasicni zaviti ovitek je Naturin preoblikoval v ovitek, po izdelavo malih kuhanih, barjenih in dimljenih klobasic za

velikosti prilagojen modernemu nacinu Zivljenja, za danasnje potrebe gospodinjstev.

enoclanske oz. dvoclanske druzine. Ta izdelek omogoca

Uporaba

Prednosti

Premer

Barve

Priprava ovitkov
za uporabo

A\ HOCEVAR d.o.0.

ER: za dimljene in nedimljene, barjene in kuhane klobase, v obliki pol ali celega
obroca
ER-KR: majhen premer obroca za posebno majhne porcije

enak premer

mocan za polnjenje in zapiranje
pripravljen za uporabo na strojih
propusten za dim in paro
odli¢no vpija dim in barvo dima

ER-30: 43 mm,
ER-KR: 36 - 43 mm

So v razli¢nih dolzinah, z zaprtim koncem ali v dolzini 50 cevljev (16,5m)

ER: prozorna, ¢rna, karamel, rdeca-02, rdeca-17
ER-KR: prozoren

ER lahko uporabimo na vseh vrstah polnilk. Polnimo jih brez predhodnega namakanja.
ER rezane na Zelene dolzine namakamo v 10% raztopini soli.
Kuhamo jih lahko pri temperaturi komore do 75° C.
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group

Naturin)g Nevidna zascita!

B Preprosto odstranjevanje mrezice

B Olepsaizgled

B  Tudiv luknjicasti izvedbi

Naturin
kolagenske folije-

COFFI

A\ HOCEVAR d.o.o.




Naturin kolagenske

folije- COFFI

Opis

COFFI kolagenske folije so hitro nasle svoje mesto v koza. Izdelke varujejo, ohranjajo vlago, izdelki ostajajo
izdelavi mesnih izdelkov. UZitne folije so dovolj moc¢ne dlje svezi. Folije nudijo Siroko moznost uporabe in novih
za proizvodnjo, prekrivajo povrsino izdelka kot naravna kreacij v izdelavi mesnih izdelkov.

Uporaba

COFFl folija in
COFFI perforirana folija uporabljamo za dimljene in kuhane mesne izdelke

Prednosti preprosta uporaba
izdelek ostane suh in svez
zmanjsuje izgubo teze

zadrZuje zac¢imbe na povrsini

odli¢no vpija barvo in aromo dima

Velikosti folije

navitja Sirine 38, 47, 57 cm
listi 57%60 in 38%25 cm

Barve [ prozorna, karamel, ¢rna, siva
B  folije so lahko enobarvno potiskane

Uporaba Obicajno jo uporabljamo suho in v kombinaciji z odgovarjajo¢o mrezico.
Priporo¢amo uporabo aplikatorjev.

A\ HOCEVAR d.o.0.
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Podjetje za Zivilsko industrijo in proizvodnjo

Mrezice
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Betan,
Betan-EF-KD

A\ HOCEVAR d.o.o.




Betan, Betan-EF-KD

Opis

Enoplasten ovitek, imenovan Betan, je narejen iz le odlicen izbor za izdelavo atraktivnih kuhanih klobas,
kombinacije klora prostih polimerov. Njegova pac pa ponujajo razlicne moznosti embaliranja razli¢nih
elasticnost ga uvrsca pred ostale izdelke. Odlikuje se po izdelkov, kot so sir, juhe, ribji izdelki.

izrednih proizvodnih lastnostih. Betanski ovitki zato niso

Uporaba B  Betan: za porcioniranje
[ | Betan EF-KD: zavit ovitek z razli¢nim premerom obroca
Idealen za izdelavo nedimljenih kuhanih in barjenih klobas,
primeren tudi za ostala Zivila, sir, juhe, omake.

Lastnosti

[ brezhibno ovija male izdelke
] visoka elasti¢nost
B izjemno mocan, primeren za zapiranje (klipsanje)
] ne prepusca tekocine, vonja, okusa, arome
B ohlajanje ne predstavlja nevarnosti za pokanje
Premer [ Betan: 17 - 120 mm
[ | Betan EF-KD: 36-55 mm
] Premer obroca: 100, 130, 160, 180 mm
Betan: dobavljiv v zvitku, in razlicnih razrezih
Betan EF-KD: v narezani obliki
Barve | Betan: prozoren, bel, rumen, oranzen, rde¢, moder, rdecerjav, rde¢-mat, beige,
zrnato rumen, zlat, rjav, érn.
| Betan EF-KD: prozoren, svetlo oranzen, oranzen, oranznorjav, rjav, lesnikovo rjav,
kinamon rjav.
Ovitki so lahko tiskani v osmih barvah.
Priprava B  Namakamo v hladni vodi najmanj 30 min, brezzra¢no polnimo do doloCenega

premera, korektno zapiramo, hladimo s tusiranjem ali hladnim zrakom.

A\ HOCEVAR d.o.0.
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Podjetje za Zivilsko industrijo in proizvodnjo

Aditivi in
naravne zacimbe
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Aditivi in

naravne zaCimbe

Mesnim izdelkom dajejo obstojnost, lepsi videz in boljSo konsistenco,pospesujejo zorenje, utrjujejo obstojnost.

IzboljSujejo in poudarjajo okus, aromo in barvo.

Aditivi

Aditivi so snovi, ki jih obi¢ajno ne
uporabljamo in ne uzivamo kot Zivila
in tudi ne predstavljajo obicajno in
tipicno sestavino Zivila, se pa
namerno dodajajo Zivilom iz
tehnoloskih ali organolepti¢nih
razlogov v proizvodniji, pakiranju, za
transport,...Aditiv ima neposreden ali
posreden vpliv na Zivilo in hkrati
postane njegov sestavni del.

Aditivi za
proizvodnjo
mesnih izdelkov

B ojacevalci arom

B stabilizatorji - fosfati, polifosfati
B emulgatorji

B antioksidanti

B gostila oz. zgoscevalci

B barvila

Naravne zacimbe

Zacimbe so rastline, njihovi listi,
semena, cvetovi ali korenine, svezi
ali posuseni, celi, drobljeni ali mleti,
ki dajejo jedem in izdelkom znacilne
okuse, vonjave, barvo in aromo.

Naravne zacimbe so pripravijene iz
prvovrstnih surovin, mikrobioloska
kontaminiranost pa je zmanjsana s
pomocjo pare na najnizjo mozno
mero.

Na voljo so obicajno uporabljane
zacimbe, pa tudi za¢imbe
eksoti¢nega izvora, v razli¢nih

oblikah, kot cele zacimbe, grobo ali
fino mlete, v kosmicih,...

Nastejmo samo nekatere
iz palete zacimb:

cesen

¢rni poper, mleti, drobljeni, v zrnju
beli poper

paprika, sladka, pekoca,
koriander, v zrnju, mleti
¢ebula v prahu

prazena cebula
muskatni orescek
majaron

bazilika

timijan

kumina

druge zacimbe

Mesanice aditivov

in zacimb

Mesanice aditivov in zacimb so
najustreznejsa resitev za hitro
izdelavo mesnin.

Pripravljene so tako, da:

B zmanjsajo vpliv skodljivih procesov
ohranjajo barvo

zagotovijo okus in aromo
zagotavljajo ustrezno konsistenco
usmerjajo in pospesujejo zorenje
mesa

MeSanice aditivov so sestavljene
tako, da ob priporoceni kolicini in
nacinu uporabe zagotavljajo dosego
Zelenih ciljev, pa naj si gre za boljso
povezavo mase, ohranitev znacilne
barve mesa, hitrejSe in zanesljivejse
zorenje ali preprecCevanje oksidacije

in s tem povezanim pojavom
nezelenih posledic.

Dimne arome

Med dimne arome pristevamo
pripravke, s katerimi zagotavljamo
izdelku prijeten okus pa tudi barvo
po dimu. Tako skrajsamo postopke
izdelave, izdelki pa imajo enak izgled
in okus kot po dimljenju v dimnih
komorah.

V proizvodnji tako uporabljamo:

B tekodi dim

B dimna barvo

B dimne arome (Red Arrow)

B tehnologija prekajevanja s
tekocim dimom

Beljakovinski
dodatki

Z beljakovinskimi dodatki
rastlinskega izvora zamenjujemo
dolocen delez Zivalskih beljakovin v
mesnih izdelki, po drugi strani pa
znizujemo strosek proizvodnje.
Najpogosteje uporabljani v mesno
predelovalni industriji so
beljakovinski izvlecki soje.

B beljakovine soje - gensko
nespremenjene

B sojini izolati in koncentrati

B funkcionalne kolagenske

beljakovine









